% DIMANCHE 11 OCTOBRE

A PARTIR DE 11H

2958 route de Servas , 01400 Condeissiat
restaurant@golfdelabresse.com
04 74 5142 09
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Paleron de veau, cuisson de nuit, servi avec sa sauce aux girolles
Aiguillette de poulet panée aux cornflakes, sauce tartare au paprika fumé
Gambas Black Tiger roties aux épices
Gratin bressan

%\ Légumes d’automne rotis

U automne sans faute de godt

Velouté crémeux au potimarron, éclats de noisettes
Tartare de boeuf aux saveurs d’automne
Eufs mimosa, mayonnaise truffée et oignons crispy
Crogue-monsieur au jambon de pays et Comté 12 mois
Panna cotta au chévre, poire pochée, noix torréfiées, pointe de miel
Truite fumée du Fumet des Dombes, beurre de Bresse AOP
Terrine campagnarde, cornichons et pain de campagne grillé
Crudités de saison et leurs sauces
Grand plateau de charcuterie artisanale
Sélection de fromages affinés de nos régions

Do gquoe lomber dans les pommes
Tarte aux poires et a la cannelle
Mousse au chocolat grand cru
Assortiment de fruits frais
@ Cookie au praliné de noisette
Bar a bonbons
Pancakes

Brioche aux pralines roses
Fromage blanc d’Etrez, créme fraiche et coulis de fruits rouges

euros
45 PAR PERSONNE
euros

25 PAR ENFANT (- 12 ANS) 0
OFFERT AUX MOINS DE 6 ANS s <
Jjus et boissons chaudes inclus
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