
2958 route de Servas , 01400 Condeissiat
restaurant@golfdelabresse.com

04 74 51 42 09 

DIMANCHE 13 SEPTEMBRE
À PARTIR DE 11H

Rentré
ede lade lade la
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Jardin de tomates anciennes, burrata crémeuse et pesto au basilic
Pizza garnie au pesto, mortadelle, éclats de pistache et mozzarella

Œufs mimosa d’antan
Quiche lorraine, lardons fumés et Comté

Panna cotta au Bleu de Bresse, noix torréfiées
Truite fumée du Fumet des Dombes, beurre de Bresse AOP
Rillettes de canard, cornichons et pain de campagne grillé

Crudités de saison, accompagnées de leurs sauces
Grand plateau de charcuterie artisanale

Sélection de fromages affinés de nos régions

La bonne note sucrée

Cordon bleu maison au Morbier, jambon de pays

Burger du Jacques, pain brioché, steak haché de bœuf Charolais, cheddar affiné,

oignons confits, cornichons, sauce tartare

Fish & chips, sauce relevée aux condiments

Risotto de coquillettes bio à la truffe et aux champignons

Purée de pommes de terre au beurre de Bresse

Tarte aux pommes de notre enfance
Brioche perdue, servie tiède

Gaufre au chocolat
Cookie au praliné noisette

Bar à bonbons
Brioche feuilletée et brioche aux pralines roses

Fromage blanc d’Étrez, crème fraîche et coulis de fruits rouges

45  PAR PERSONNE
euros

 OFFERT AUX MOINS DE 6 ANS

25  PAR ENFANT (- 12 ANS)
euros

jus et boissons chaudes inclus

Brunch de la rentrée
Contrôle des papilles

On redouble... de gourmandise
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