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CHASSE AUX ŒUFS

DIMANCHE 5 AVRIL
À PARTIR DE 11H



Asperges servies froides, accompagnées de leur mousseline aux agrumes
Bar à salades et crudités

Œufs brouillés et bacon croustillant
Quiche aux escargots et persillade

Le classique « œuf mimosa »
Notre croque-monsieur au jambon truffé et comté

Panna cotta aux légumes verts, crème légère au chèvre et pignons de pin
Rillettes de cochon et leurs toasts
Truite fumée et beurre de Bresse

Grand plateau de charcuterie
Sélection de fromages affinés

la Table des douceurs
Entremets poire et caramel de notre chef pâtissier Jacky Vivian

Le traditionnel tiramisu
Nos chocolats de Pâques

Pancakes
Brioche feuilletée

Brioche aux pralines roses
Fromage blanc d’Étrez et sa crème

45 PAR PERSONNE
euros

 OFFERT AUX MOINS DE 6 ANS

25  PAR ENFANT (- 12 ANS
)

euros

jus et boissons chaudes inclus

Brunch de Pâques

Gigot d’agneau, cuisson traditionnelle 7 heures, à l’ail confit et son jus de braisage
Calamars à la sauce tomate et aux herbes fraîches

Gambas Black Tiger marinées aux épices
Riz sauté aux petits légumes et jeunes oignons

Plats principaux

les Grands buffets
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