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DIMANCHE 5 AVRIL
A PARTIR DE TIH

CHASSE AUX CEUFS

K% 2958 route de Servas, 01400 Condeissiat

restaurant@golfdelabresse.com
04 745142 09



Alats principacee
Gigot d'agneau, cuisson traditionnelle 7 heures, a I'ail confit et son jus de braisage
Calamars a la sauce tomate et aux herbes fraiches
Gambas Black Tiger marinées aux épices
Riz sauté aux petits légumes et jeunes oignons

les Chands bugpels

Asperges servies froides, accompagnées de leur mousseline aux agrumes
Bar a salades et crudités
CEufs brouillés et bacon croustillant
Quiche aux escargots et persillade
Le classique « ceuf mimosa »
Notre croque-monsieur au jambon truffé et comté
Panna cotta aux légumes verts, creme légére au chévre et pignons de pin
Rillettes de cochon et leurs toasts

Truite fumée et beurre de Bresse
Grand plateau de charcuterie
Sélection de fromages affinés

le Yable des dewcewrs

Entremets poire et caramel de notre chef patissier Jacky Vivian
Le traditionnel tiramisu
Nos chocolats de Paques
Pancakes
Brioche feuilletée
Brioche aux pralines roses
Fromage blanc d’Etrez et sa créme

euros

45 PAR PERSONNE

euros

25 PAR ENFANT (- 12 ANS
OFFERT AUX MOINS DE 6 ANB
jus et boissons chaudes inclus
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