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2958 route de Servas , 01400 Condeissiat
restaurant@golfdelabresse.com

04 74 51 42 09 

DIMANCHE 8 FÉVRIER
À PARTIR DE 11H

de la



Panna cotta de foie gras, magret fumé et crumble de noisettes
Œuf brouillé et bacon croustillant

Quiche aux escargots persillés
Toast au poulet, Bresse bleu et noix torréfiées
Notre croque-monsieur au jambon et morbier

Œuf façon mimosa
Rillettes de poissons à l’aneth et aux agrumes, toasts dorés

Truite fumée et beurre de Bresse
Velouté de champignons et châtaignes

Grand plateau de charcuterie
Sélection de fromages affinés

Bar à crêpes 
Brownie aux noix caramélisées du chef pâtissier Jacky Vivian 

Cookie à partager 
Pancakes 

Brioche feuilletée et brioche aux pralines rose 
Fromage blanc d’Etrez et sa crème

la Table des douceurs

45  PAR PERSONNE
euros

 OFFERT AUX MOINS DE 6 ANS

25  PAR ENFANT (- 12 ANS )
euros

jus et boisson chaude inclus

Brunch de la Chandeleur

Crêpes garnies au jambon truffé et comté
Crêpes garnies à la truite fumée, crème aux herbes et citron

Filet mignon de cochon, cuisson basse température,
sauce crème à la moutarde à l’ancienne

Pommes de terre rissolées au beurre d’Étrez en persillade
Bar à salade et crudités

Plats principaux

les Grands Buffets


