
2958 route de Servas , 01400 Condeissiat
restaurant@golfdelabresse.com
04 74 51 42 09 

BrunchRoisle
des

DIMANCHE 25 JANVIER
À PARTIR DE 11H



Foie gras de canard et son chutney mangue et piment
Œuf brouillé et bacon croustillant

Quiche épinards et chèvre
Tartines aux oignons confits, reblochon et lard paysan

Notre croque-monsieur au jambon et comté affiné 6 mois
Œuf façon mimosa

Escargot en coquilles aux beurre persillé
Truite fumée et beurre de Bresse

Velouté de choux-fleurs à l’huile de truffe et noisettes grillées
Grand plateau de charcuterie
Sélection de fromages affinés

le Brunch des Rois

Gambas Black Tiger juste sautées aux épices
Filet de saumon rôti entier, herbes et huile vierge d’olive

Paleron de veau, cuisson d’une nuit, servi avec sa sauce crème aux morilles
Gratin bressan à la crème d’Etrez

Flan de légumes de saison

Plats principaux

la Couronne sucrée

le Festin du Roi

Traditionnelle galette des rois du chef pâtissier Jacky Vivian
Entremet au citron et biscuit noisette

Brioche feuilletée et brioche aux pralines roses
Pancakes

Crêpes au chocolat, sucre ou confiture
Fromage blanc d’Étrez et sa crème

45  PAR PERSONNE
euros

 OFFERT AUX MOINS DE 6 ANS

25  PAR ENFANT (- 12 ANS )
euros

jus et boisson chaude inclus


