
Brunch d
eGrand

DIMANCHE 14 DÉCEMBRE
À PARTIR DE 11H
2958 route de Servas , 01400 Condeissiat
restaurant@golfdelabresse.com
04 74 51 42 09 

NoëlNoël



Huîtres n°3 fines de claire, échalote et vinaigre de vin rouge
 Foie gras et son chutney, toast de pain d’épices

 Velouté de butternut, lard paysan et noisettes torréfiées
 Escargots au beurre persillé

 Œufs brouillés et bacon croustillant
 Crevettes roses, mayonnaise au vinaigre de Bresse

 Quiche lorraine
 Truite fumée et son beurre de Bresse

Assortiment de charcuterie
 Grand plateau de fromages affinés

Grand Brunch de NoëlGrand Brunch de Noël

Dinde cuite 12 h aux marrons et morilles, servie avec son jus
 Saint-Jacques juste saisies au beurre d’agrumes

 Gambas Black Tiger snackées, huile d’olive vierge
 Risotto Arborio aux champignons des bois et crème d’Étrez

 Légumes de saison

Plats principaux

Douceurs de Noël

Délices des Fêtes

Brioche feuilletée et brioche pralinée
Pancakes

Viennoiseries
Traditionnelle bûche du chef pâtissier Jacky Vivian, chocolat et praliné

Sablé de Noël au beurre de Bresse
Fromage blanc d’Étrez

49  PAR PERSONNE
euros

 OFFERT AUX MOINS DE 6 ANS

25  PAR ENFANT (- 12 ANS )
euros

jus et boisson chaude inclus


