
AutomnalBrunch

DIMANCHE 12 OCTOBRE
À PARTIR DE 11H

2958 route de Servas , 01400 Condeissiat
restaurant@golfdelabresse.com

04 74 51 42 09 

ATELIER CRÉATIF POUR PETITS ARTISTES
FEUILLES, COULEURS & NATURE MORTE



Champignons farcis au fromage frais
Œuf parfait en cocotte automnale

Salade de foies de volaille, croûtons paysans, crudités
Truite fumée et beurre de Bresse, zestes d’agrumes

Velouté de potiron et châtaignes grillées
Grands plateaux de charcuterie artisanale

Sélection de fromages affinés
Croque-monsieur au comté 12 mois et lard fumé

Bacon croustillant et œufs brouillés

Brunch Automnal

Hachis parmentier de confit de canard
Truite saumonée aux herbes et sa sauce hollandaise

Quiche aux champignons des bois
Flan de courge au cumin

Poêlée des sous-bois

Plats principaux

Douceurs de saison

Buffet des saveurs d'automne

Viennoiseries variées
Brioches aux pralines roses & brioches feuilletées

Crumble aux amandes et noix, pommes et poires confites, 
coulis de caramel au beurre salé

Tartelette au chocolat et crème de marron
Cinnamon rolls (roulés à la cannelle)

Fromage blanc

45  PAR PERSONNE
euros

 OFFERT AUX MOINS DE 6 ANS

25  PAR ENFANT (- 12 ANS )
euros

jus et boisson chaude inclus


